
 

 

 

 

 

 

 

Abendessen täglich ab 18:00 bis 21:00 Uhr,  
bitte treffen Sie bis 19:30 Uhr am Tisch ein. 

 

Sie haben die Qual der Wahl… 

3-Gänge-Abendauswahlmenü inkl. frischem Salat, an ausgewählten 
Tagen gibt es das Themen-Buffet und im Sommer findet bei gutem 
Wetter der gemütliche Grillabend statt. 

Alle Gerichte sind auch einzeln wählbar.  

Eine Wochenübersicht der Menüs/Buffet finden Sie auf der Homepage 

oder 

es gibt Saison-Highlights, wie Spargel, Pfifferlinge, Matjes, etc. 

oder 

4-Gänge-Überraschungs-Candle-Light-Dinner für € 45,00 p.P. 
 

 

 

Für Nahrungsmittel-Allergiker liegt eine Allergen-Karte aus. Für bestimmte 
Kostformen und für Allergiker wandeln wir das Menü gerne Ihren 
Bedürfnissen/Wünschen entsprechend um - bitte sprechen Sie uns dazu an. 

… und das alles zu einem fairen Preis. 
Pro 
Person 

Buffet 
        
oder 

3-Gang-
Menü und 
Salatbuffet 

 2- / 3- / 4-
Tagepauschale  
3-Gänge / Buffet 

5-Tage-
pauschale 
3-Gänge / Buffet 

Ab 6-Tage-
pauschale 
3-Gänge / Buffet 

Preis € 35,00 € 35,00  € 32,00 € 31,00 € 30,00 
 

Wir bitten Sie, Ihre Auswahl bis spätestens 17:00 Uhr zu bestellen. 
Danke. 



 

Änderungen Vorbehalten   Guten Appetit! 

Montag 
Aperitif Empfehlung: Aperol Spritz 

Aperol, Prosecco, Wasser | 0,1l - € 4,80 

Einzelpreis 
€ 

 
 

Roastbeef mit Remoulade  
und violetten Kartoffeln 10.50 

oder 
Hühnerbouillon mit Gemüse  

und gebratenem Ei 
6.50 

 

Salatbuffet 
 

6.50 

Gebratenes Buttermakrelenfilet 
mit Roter Bete und Süßkartoffel 
€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat  19.50 

oder  
Gebratenes Schweinefilet Jäger-Art 

auf Spitzkohl an Kräuterrisotto 
€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 19.50 

oder 

Kräuterrisotto mit gebratenen Pilzen 
und gehobeltem Grana Padano 

 € 32,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 17.50 
. 
 

Kinder: Hauptgericht als kleine Portion, oder  

 

nach 
Alter 

 

Lebkuchenmousse mit Mandarinensorbet 6.50 
oder 

Käseteller 8.50 

 



 

Änderungen Vorbehalten   Guten Appetit! 

Dienstag 
Aperitif Empfehlung: Lillet Vive 

Lillet, Tonic Water | 0,1l - € 4,80 

Einzelpreis 
€ 

 
 

Matjestatar mit Preiselbeeren  
auf Apfelcarpaccio  

10.50 

oder 

Gemüsecremesuppe  
mit getrockneten Tomaten 

6.50 

 

Salatbuffet 
 

6.50 

Gebratenes Doradenfilet  
auf Zucchinigemüse mit Wildreis 
€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat  19.50 

oder  
Kalbsgeschnetzeltes mit Tomaten  

in Rosmarinrahmsauce und Spinattagliarini 
€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 19.50 

oder 

Spinattagliarini 
mit Roquefort und Pinienkernen 
€ 32,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 17.50 

. 

Kinder: Hauptgericht als kleine Portion, oder  

 

nach 
Alter 

 

Bananenparfait mit Kirschgrütze 6.50 
oder 

Käseteller 8.50 

 



 

Änderungen Vorbehalten   Guten Appetit! 

Mittwoch 
Aperitif Empfehlung: Holy Barbara 

Holunderblütensirup, Rhabarber, Prosecco | 0,1l - € 4,80 

Einzelpreis 
€ 

 
 

 
Antipastigemüse  

mit Serranoschinken  
10.50 

oder 

Karottensuppe  
mit Ingwer und Kokos 

6.50 

 

Salatbuffet 
 

6.50 

In Eihülle gebratenes Schollenfilet  
mit Gurkensalat und Petersilienkartoffeln 

€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 
19.50 

oder  
Im Speckmantel gebratenes Hähnchenbrustfilet  

auf Steckrübengemüse an gefüllten Kürbisgnocchi 
€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 19.50 

oder 

Kürbisgnocchi  
mit Pesto, Trauben und Nüssen 
€ 32,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 

 
17.50 

. 

Kinder: Hauptgericht als kleine Portion, oder  

 

nach 
Alter 

 

Creme Brûlee mit Eis des Tages 6.50 
oder 

Käseteller 8.50 

 



 

Änderungen Vorbehalten   Guten Appetit! 

Donnerstag 
Aperitif Empfehlung: Campari Orange 

Campari, O-Saft | 0,1l - € 4,80 

Einzelpreis 
€ 

 
 

Karamellisierter Ziegenkäse  
auf Kürbischutney 10.50 

oder 

Holsteiner Kartoffelsuppe  
mit Kohlwurst 

6.50 

 

Salatbuffet 
 

6.50 

Gebratenes Saiblingsfilet  
mit Kohlrabigemüse und bunten Linsen 

€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat  

19.50 
oder  

Schweinerückensteak mit Nusskruste,  
an Speckwirsing und Kartoffelkrapfen 

€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 19.50 
oder 

Pasta mit Hüttenkäse 
Spinat und Kirschtomaten 

€ 32,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 17.50 
. 
 

Kinder: Hauptgericht als kleine Portion, oder  

 

nach 
Alter 

 

Ricottacreme mit Zwetschgenragout und Zimtcrumble 6.50 
oder 

Käseteller 8.50 

 



 

Änderungen Vorbehalten   Guten Appetit! 

Freitag 
Aperitif Empfehlung: Rhabarber Spritz 

Rharbarbernektar, Prosecco | 0,1l - € 4,80 
 

am Tisch serviert, bitte wählen Sie aus: 
Pilzcremesuppe 

mit gebratenem Speck  

Preis 
€ 

 

 
35.00 

oder 
Hähnchenwrap mit Limettencreme, getrockneten Tomaten und Rucola  

 

 
Vom Buffet: 

Kleines Salatbuffet mit Dressingauswahl und Steinofenbaguette   
 

 

Lachs- und Dorschfilet auf Gemüsestreifen in Kräuterrahmsauce   
 

Hähnchenschenkel ohne Knochen  

auf Rahmpilzen und gebratenen Perlzwiebeln 
 

Grünkohl mit Kohlwurst,  
rauchfrischem Kassler und Bratkartoffeln 

 

Käseravioli mit Kirschtomaten in  
leichter Bechamelsauce und gerösteten Nüssen  

 

Kringelpommes 
 

Frisch aufgeschnitten: Rosa gebratener Rinderrücken von der dt. Färse  
auf Gemüse der Saison und Kartoffelkroketten 

 
 

Süßes zum Schluss: 
Hausgemachtes Eis des Tages, Schokoladenmousse, 
Rote Grütze und Wackelpudding mit Vanillesauce,  
Quarkstrudel und was dem Koch noch so einfällt  

 



 

Änderungen Vorbehalten   Guten Appetit! 

Samstag 
Aperitif Empfehlung: Rosato Lemon 
Ramazotti Rosato, Bitter lemon | 0,1l - € 4,80 

 

Einzelpreis 
€ 

 
 

Pilz Bruscetta mit Feigen,  
Rucola und Grana Padano 10.50 

oder 
Cremesuppe vom Hokkaidokürbis 

mit seinem Öl und Kernen 
 

6.50 

 

Salatbuffet 
 

6.50 

Gebratenes Heilbuttfilet  
auf Ratatouille Gemüse und gebratenen Kartoffeln 

€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat  19.50 
oder  

Saltimbocca (Kalbsschnitzel mit Schinken und Salbei)  

auf Ratatouille Gemüse und Schupfnudeln 
€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 19.50 

oder 

Gebackener Camembert  
mit Brioche Toast und Preiselbeermarmelade 

€ 32,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 17.50 
. 

Kinder: Hauptgericht als kleine Portion, oder  

 

nach 
Alter 

 

Mit Marzipan gefüllter kleiner Bratapfel,  
dazu Vanillesauce und Vanilleeis 6.50 

oder 

Käseteller 8.50 

 



 

Änderungen Vorbehalten   Guten Appetit! 

Sonntag 
Aperitif Empfehlung: Granatapfel Spritz 

Granatapfel, Prosecco | 0,1l - € 4,80 

 

Einzelpreis 
€ 

 
 

Rauchlachsröllchen mit  
Gurken-Mangosalat 10.50 

oder 
Cremesuppe 

von gelben Linsen  
 

6.50 

 

Salatbuffet 
 

6.50 

Gebratenes Zanderfilet  
auf Rahmspinat und Kräuterreis 
€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat  19.50 

oder  
Zarter Rinderbraten  

mit Rotkohl und Butterspätzle 
€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 19.50 

oder 

Spätzle-Gemüsepfanne  
mit Kräutern und Rahmsauce 
€ 32,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 

17.50 
. 

Kinder: Hauptgericht als kleine Portion, oder  

 

nach 
Alter 

 

Karamellisiertes Griessflammerie mit Orangenragout 6.50 
oder 

Käseteller 8.50 

 



 

 

 
Änderungen Vorbehalten   Guten Appetit! 

EXTRA - Angebot 
Bitte auch diese Auswahl bis 17:00h abgeben 

 

Grünkohl mit Kohlwurst,  
rauchfrischem Kassler und Bratkartoffeln 

€ 18,90 
€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 

 

Angus Beef Burger im Brioche Brötchen 
mit Barbequesauce und Röstzwiebeln,  

dazu Steakhouse Pommes oder Süßkartoffelpommes 
€ 18,50 

€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 
 

 

 

Schnitzel „Wiener Art“   
mit einem Salat vom Buffet,  

dazu Steakhouse Pommes oder Süßkartoffelpommes 
€ 18,50 

€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 

 

Holländische Matjesfilets   
mit Apfel-Schmandsauce, 

Gewürzgurken und Bratkartoffeln 
€ 21,50 

€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 

 


