
 

 

 

 

 

 

 

Abendessen täglich ab 18:00 bis 21:00 Uhr,  

bitte treffen Sie bis 19:30 Uhr am Tisch ein. 

 

Sie haben die Qual der Wahl… 

3-Gänge-Abendauswahlmenü inkl. frischem Salat, an ausgewählten 

Tagen gibt es das Themen-Buffet und im Sommer findet bei gutem 

Wetter der gemütliche Grillabend statt. 

Alle Gerichte sind auch einzeln wählbar. 

Eine Wochenübersicht der Menüs/Buffet finden Sie auf der Homepage:  

oder 

es gibt Saison-Highlights, wie Spargel, Pfifferlinge, Matjes, etc. 

oder 

4-Gänge-Überraschungs-Candle-Light-Dinner für € 49,00 p.P. 

 

 

 

Für Nahrungsmittel-Allergiker liegt eine Allergen-Karte aus. Für bestimmte 

Kostformen und für Allergiker wandeln wir das Menü gerne Ihren 

Bedürfnissen/Wünschen entsprechend um - bitte sprechen Sie uns dazu an. 

… und das alles zu einem fairen Preis. 

Pro 

Person 

Buffet 

        

oder 

3-Gang-

Menü und 

Salatbuffet 

 2- / 3- / 4-

Tagepauschale  

3-Gänge / Buffet 

5-Tage-

pauschale 

3-Gänge / Buffet 

Ab 6-Tage-

pauschale 

3-Gänge / Buffet 

Preis € 39,00 € 39,00  € 35,00 € 34,00 € 33,00 

 

Wir bitten Sie, Ihre Auswahl bis spätestens 17:00 Uhr zu bestellen. 

Danke. 

 



 

Änderungen Vorbehalten   Guten Appetit! 

Montag 

Aperitif Empfehlung: Aperol Spritz 

Aperol, Prosecco, Wasser | 0,1l - € 5,50 

 

Einzelpreis 

€ 

 

 

Haferflocken Joghurt Puffer 

Eiersalat I Rucola    
12.50 

oder 

Fleischbouillon  

Griessklösschen I Gemüse 

6.50 

 

Salatbuffet 

 

6.50 

 Rotbarbenfilet -gebraten- 

Gemüsecouscous  

€ 39,00 im 3-Gänge-Menü und Salat  

24.00 

oder  

Geschnetzeltes von der Rinderhüfte 

Spitzkohl | Butterspätzle I grobe Senfsauce 

€ 39,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 24.00 

oder 

Spätzlepfanne 

Spitzkohl | kerniger Frischkäse   

 € 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 19.00 

. 

Kinder: Hauptgericht als kleine Portion, oder  

 

O Warmer Milchreis mit Apfelkompott 

O Spirelli mit Tomatensauce 

O Gebratenes Schollenfilet mit Möhrchen und Butterkartoffeln 

O Chicken Nuggets mit Kringel Pommes 

O Gebackene Mozzarella Sticks mit Möhrchen und Kartoffelpüree 

nach 

Alter 

 

Quarkbällchen I Vanillesauce I Schokoladeneis  
9.50 

oder 

Käseauswahl mit Früchtesenf und Weintrauben 
11.00 

 



 

Änderungen Vorbehalten   Guten Appetit! 

Dienstag 

Aperitif Empfehlung: Lillet Vive 

Lillet, Tonic Water| 0,1l - € 5,50 

 

Einzelpreis 

€ 

 

 

Fleischkäse Carpaccio 

Friseesalat | Laugengebäck 

12.50 

oder 

Maiscremesuppe mit Popcorn 
6.50 

 

Salatbuffet 

 

6.50 

Filet vom Kapseehecht -gebraten- 

Speckerbsen | Karottenpüree 

€ 39,00 im 3-Gänge-Menü und Salat  

24.00 

oder  

Maishähnchenbrust -gebraten-  

Pilze | Bärlauch Gnocchi 

€ 39,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 24.00 

oder 

Bärlauch Gnocchi 

gebratene Pilze I Rucola I gehobelter Grana Padano 

€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 

 19.00 
  

Kinder: Hauptgericht als kleine Portion, oder  

O Warmer Milchreis mit Apfelkompott 

O Spirelli mit Tomatensauce 

O Gebratenes Schollenfilet mit Möhrchen und Butterkartoffeln 

O Chicken Nuggets mit Kringel Pommes 

O Gebackene Mozzarella Sticks mit Möhrchen und Kartoffelpüree 

nach 

Alter 

 

Nougat Panna Cotta I Heidelbeeren 9.50 

oder 

Käseauswahl mit Früchtesenf und Weintrauben 11.00 

 



 

Änderungen Vorbehalten   Guten Appetit! 

Mittwoch 

Aperitif Empfehlung: Herbert 

Himbeersirup, Weißwein, Wasser | 0,1l - € 5,50 

 

Einzelpreis 

€ 

 

 

 

Wassermelonen-Gurkensalat 

geräucherte Forelle 

 (vegetarisch auch ohne Forelle möglich) 

12.50 

oder 

Kohlrabicremesuppe mit Schnittlauch 6.50 

 

Salatbuffet 6.50 

Rauchlachsstreifen 

Brokkoli | Pappardelle I Limonensauce  

€ 39,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 

24.00 

oder  

Schweinerückensteak -überbacken mit Tomate Mozzarella-  

Gemüsefritten I Sour Cream  

€ 39,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 24.00 

oder 

Blumenkohl -überbacken mit Tomate Mozzarella-  

Gemüsefritten I Sour Cream  

€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 
 

 

19.00 

.Kinder: Hauptgericht als kleine Portion, oder  

O Warmer Milchreis mit Apfelkompott 

O Spirelli mit Tomatensauce 

O Gebratenes Schollenfilet mit Möhrchen und Butterkartoffeln 

O Chicken Nuggets mit Kringel Pommes 

O Gebackene Mozzarella Sticks mit Möhrchen und Kartoffelpüree 

nach 

Alter 

 

Vanille Creme Brûlée I Erdbeersorbet 
9.50 

oder 

Käseauswahl mit Früchtesenf und Weintrauben 
11.00 

 



 

Änderungen Vorbehalten   Guten Appetit! 

Donnerstag 

Aperitif Empfehlung: Campari Orange 

Campari, Orangensaft | 0,1l - € 5,50 

 

Einzelpreis 

€ 

 

 

Salat vom Gruyère Käse   

Radieschen I Rettich   
12.50 

oder 

Süßkartoffelcremesuppe mit Basilikumpesto  6.50 

Salatbuffet 

 

6.50 

Heilbuttfilet -gebraten- 

Kartoffelragout I gebratene Pfifferlinge 

€ 39,00 im 3-Gänge-Menü und Salat  

24.00 

oder  

Thaicurry Kokos Hähnchen  

Karotten | Edamame I Kräuterreis  

€ 39,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 24.00 

oder 

Pak Choi, Karotten, Edamame 

Thai Curry Sauce I Kräuterreis  

€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 

 19.00 

.Kinder: Hauptgericht als kleine Portion, oder  
 

O Warmer Milchreis mit Apfelkompott 

O Spirelli mit Tomatensauce 

O Gebratenes Schollenfilet mit Möhrchen und Butterkartoffeln 

O Chicken Nuggets mit Kringel Pommes 

O Gebackene Mozzarella Sticks mit Möhrchen und Kartoffelpüree 

nach 

Alter 

 

Pfirsich-Zitronencreme I Kakaocrumble    
9.50 

oder 

Käseauswahl mit Früchtesenf und Weintrauben 
11.00 

 



 

Änderungen Vorbehalten   Guten Appetit! 

Freitag 

Aperitif Empfehlung: Sarti Spritz 

Sarti, Prosecco, Wasser | 0,1l - € 5,50 

 

Einzelpreis 

€ 

 

 

Hausgebeizter Lachs 

Quniosalat I Limettencreme 

 

12.50 

oder 

Fenchelcremesuppe mit Räucherlachs 

(vegetarisch auch ohne Lachs möglich) 

6.50 

 

Salatbuffet 

 

6.50 

Garnelen Gemüsespiess  

Ofenkartoffel | Kräuterquark   

€ 39,00 im 3-Gänge-Menü und Salat  24.00 

oder  

Schweineschnitzel -natur gebraten- 

Ratatouille I Kartoffel Wedges  

€ 39,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 24.00 

oder 

Gebratener Gemüsespiess 

Ofenkartoffel | Kräuterquark   

€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 

19.00 

.Kinder: Hauptgericht als kleine Portion, oder  

O Warmer Milchreis mit Apfelkompott 

O Spirelli mit Tomatensauce 

O Gebratenes Schollenfilet mit Möhrchen und Butterkartoffeln 

O Chicken Nuggets mit Kringel Pommes 

O Gebackene Mozzarella Sticks mit Möhrchen und Kartoffelpüree 

 

nach 

Alter 

After Eight Mousse  
9.50 

oder 

Käseauswahl mit Früchtesenf und Weintrauben 
11.00 

 



 

Änderungen Vorbehalten   Guten Appetit! 

Samstag 

Aperitif Empfehlung: Granatapfel Spritz 

Granatapfel, Prosecco | 0,1l - € 5,50 

 

Einzelpreis 

€ 

 

 

Maiale Tonnato mit Kapernäpfeln 12.50 

oder 

Gelbe Linsencremesuppe mit Cabanossi 

(vegetarisch auch ohne Cabanossi möglich) 

 

6.50 

 

Salatbuffet 

 

6.50 

Dorschfilet -gebraten-  

Rahmspinat | Pinienkerne I Safrankartoffeln 

€ 39,00 im 3-Gänge-Menü und Salat  24.00 

oder  

Kalbsragout -hell-  

Wurzelgemüse I Pappardelle  

€ 39,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 24.00 

oder 

Pappardelle 

Spinat I Pinienkerne I Gorgonzolauce 

€ 35,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 19.00 

. 

 

Kinder: Hauptgericht als kleine Portion, oder  

O Warmer Milchreis mit Apfelkompott 

O Spirelli mit Tomatensauce 

O Gebratenes Schollenfilet mit Möhrchen und Butterkartoffeln 

O Chicken Nuggets mit Kringel Pommes 

O Fischnuggets mit Möhrchen und Kartoffelpüree 

nach 

Alter 

 

 

Marinierte Früchte | Vanilleeis  
9.50 

oder 

Käseauswahl mit Früchtesenf und Weintrauben 
11.00 

 



  
 

 
 

Sonntag ab 18:00 Uhr 

Grillabend im Garten 
    Aperitif: Rosato Lemon 

Ramazotti Rosato, Bitter Lemon, 0,1l - € 5,50 

* * * 
Vom Grill: 

Lachsfilet, Garnelen 
Marinierte Putensteaks 

Hähnchenoberschenkel ohne Knochen 
Marinierte Nackensteaks 
Steaks von der Rinderhüfte 

Schinkengriller und Rostbratwürste 
von „der kleine Fleischer Peters“ aus Cismar 

Vegetarisch auf Vorbestellung: marinierter Schafskäse 
und Gemüsespieße / Vegan auf Anfrage 

Beilagen vom Buffet: 
Kleine Ofenkartoffeln mit Sauerrahm, 

Mais vom Grill, Steinofenbaguette 

 
Saucen vom Buffet: 

Hausgemachte Barbecuesauce, Tzatziki, 
Kräuterbutter, Curryketchup,  

Tomatenketchup, Aioli,  
Teufelssauce, Guacamole 

 

Marktfrische Salatauswahl 

Dessert vom Buffet: 
saisonale Früchte, 

Schokoladenmousse, 
Kirschgrütze und Wackelpudding mit Vanillesauce 

Änderungen Vorbehalten Guten Appetit! 
Für Gäste ohne HP: € 39,00 



 
 

 

Änderungen Vorbehalten   Guten Appetit! 

EXTRA - Angebot 

Bitte auch diese Auswahl bis 17:00h abgeben 

 

New York Club Sandwich 

mit gebratener Hähnchenbrust, Speck, Spiegelei, Tomaten  

und Pommes Frites oder Süßkartoffel Pommes Frites 

€ 26,90 

wird als Einzelgericht empfohlen/ + € 8,00 im 3-Gänge-Menü 
 

 

 

Rindfleisch-Cheeseburger 

oder Jackfruit Burger vegetarisch 

mit Cheddarkäse und scharfer Barbecuesoße dazu 

Pommes Frites oder Süßkartoffel Pommes Frites 

€ 22,50 

€ 39,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 
 
 
 
 

Schnitzel „Wiener Art“   

mit einem Salat vom Buffet, dazu  

Pommes Frites oder Süßkartoffel Pommes Frites 

€ 22,50 

€ 39,00 im 3-Gänge-Menü und Salat 

 

Nicht gültig an Buffet- Abenden 


